Menus scolaires - CC Brie Nangisienne

Semaine du 10 au 14 juin 2024

Melon

e

Chili con came
et riz pilaf

SV : Chili sin came

-

(plat complet)

Carottes rdpées
et vinaigrette a la moutarde

Saucisse fumée*
SP : Saucisse de volaille

SV : Omelette

Petits pois, pommes de terre

Mercredi

Gaspacho tomates et poivrons

Cuisse de poulet
sauce kedjnou
(tomates, aubergines)

SV : Paveé de colin a la napolitaine

e

Gratin duo chou fleur et brocolis

e

Tomate
et vinaigrette au guacamole

Torsades @

et sauce aux champignons
et alacréme

(plat complet)

Bache aux laits mélangés

1 | OMY
Vendredi

Salade de riz composé 0

(poivrons, olives noires)

Colin d'Alaska e
pané au riz soufflé

e

Epinards a la béchamel

Fromage frais tartare nature Yaourt aromatisé Petit fromage frais nature et sucre (chévre et vache) Mimolette
Compote pomme fraise Mini chou patissier . . . . 5
allégée en sucre 3 la créme vanille Fruit Dessert lacté vanille nappé caramel Fruit
“Pain et gontits
Framae bians s
Frai

CEul._.
plein ain

Produit da la mar Pradult issus de

durable

I'Agriculture Biologique

° Entrées contenant de la viande et desserts contenant de !a gélatine animale

* plat 3 base de porc et son substitut (*)

e Local QNouveauté @Décongelé GCharolais @Végétarien




